ConviVvio

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE

Entrées

Plats

Protidiques

Sans viande

Accompagnements

Fromage

Laitage

Desserts

emaine . 3 auw T maws 2025

Mercredi

Paté de campagne nature
Brocolis creme curry (sans
viande)

VENDREDI

Saucisse knack HVE

Beoeuf bourguignon

Colombo de volaille

Tajine de Boulettes de soja

Saucisse végétale nature

Poisson pané

Tarte forestiére

Marmitte de poisson MSC sauce
crustacés

Lentilles cuisinées Coquillettes Haricots verts Semoule Purée de pommes de terre
Petit suisse aux fruits
Fruits frais Gateau basque Fruit frais Eclair au chocolat

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale

Viande Frangaise (beeuf, porc, volaille)

'© o Produit local

Produit de saison

m Produit végétarien

PAIN Fourni par la boulangerie Au Fournil des Amis 4 YVETOT
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Semaine du 10 au 14 mars 2025

ConviVvio

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE

MERCREDI VENDREDI
Salami
Entrées CGEuf dur mayonnaise (sans Sardine a I'huile
viande)
et III d let NOUVELL i
Filet de poulet ELLE
. AGIRICUL'I?UI:E Vallée d'Auge Jambon blanc HVE froid Sauté de porc a I'estragon
Protidiques
Dos de colin MSC, velouté petits
légumes
Sans viande pavede pons§or1 tomates cerises Omelette nature Tarte au fromage
épinard
Ok
Accompagnements Macaronis au fromage Duo de carottes et
& pommes de terre LOCAL
Fromage Petit suisse sucré Cantadou
Laitage
Desserts Compote de pommes HVE Tarte normande Fruit frais Gateau au yaourt

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale
11 Viande Frangaise (beeuf, porc, volaille) 6. Produit local Produit de saison m Produit végétarien bio

PAIN Fourni par la boulangerie Au Fournil des Amis 4 YVETOT




