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Vacances d'Hivev Zene B
MERCREDI

VENDREDI

Entrées Velouté de légumes
Plats il
Chipolatas, sauce barbecue
Protidiques
Carbonara de légumes et . T . iy
X 8 Curry de poisson a l'indienne Colin meuniére MSC
champignons
Sans viande Steak de soja provencale
Accompagnements Purée de pommes de terre Pommes rissolées Haricots beurre
Laitage
Desserts Beignet fourré Ananas au sirop Fruit frais

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale
I I Viande Frangaise (beeuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison m Produit végétarien

PAIN Fowrni par la boulangerie Au Fournil des Amis & YVETOT
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RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

Vacances d'Hivev Zene B

MERCREDI

VENDREDI

Cervelas nature

Salade chef

Entrées CEuf dur mayonnaise (sans (tomates,betteraves rapées,
viande) mais, fromages et salade verte)
T L 3
Jambon HVE sauce charcutiére | Boulettes de boeuf Strogonoff
Protidiques Raviolis aux légumes sauce
tomate Tarte a l'italienne Beignets au calamar
(plat complet)
Sans viande Rousties de légumes Boulettes végétales Strogonoff
Accompagnements Blé pilaf Petits pois carottes
Laitage
Desserts Yaourt aux fruits Gateau basque Sablé des Flandres Gaufre au sucre

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

m Produit végétarien

HVE : Haute Valeur Environnementale
I I Viande Frangaise (beeuf, porc, volaille) & Produit local

Produit de saison

PAIN Fowrni par la boulangerie Au Fournil des Amis & YVETOT
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