
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
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 Salade de pâtes aux légumes 
Salade basque 

(pommes de terre, tomates, thon) 

Saucisson à l'ail
Œufs durs mayonnaise (sans 

viande)

Salade du chef 
(carottes tomates maïs et salade 

verte)
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Lamelle Kebab méditerranéenne Haché au boeuf sauce au bleu Rôti de porc HVE aux oignons
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Palet végétarien montagnard Crêpe au fromage Croustillant fromager 
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Ratatouille Pommes rissolées Poêlée de légumes Pâtes Purée de brocolis
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Emmental
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 Crème dessert chocolat Compote pomme abricot HVE Yaourt aromatisé Eclair vanille Flan nappé caramel

Suggestion de notre diététicienne Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison Plat végétarien 

Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors 
boulangerie locale) Produits durables et de qualité (HVE, 

Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, 
AOC, Pêche Durable…) 

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés par les aléas d'approvisionnement 

Semaine du 6 au 10 octobre

Omelette Curry de poisson MSC à l'indienne

AU MENU 

Produits issus de l'agriculture 
biologique 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
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Pommes de terre façon piémontaise
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Blanquette de volaille
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Rousties de légumes 
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Pâtes Purée Riz Ratatouille 

Fr
o
m

a
g
e 

/ 
La

it
a
ge

 

Gouda Rondelé ail et fines herbes Sablé des Flandres Petit suisse sucré
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Yaourt velouté aux fruits Fruit frais Fromage blanc sucré Arlequin de fruits coupelle Cake saveur fraise

Suggestion de notre diététicienne Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison Plat végétarien 

Elaboré dans notre cuisine

AU MENU 

Produits issus de l'agriculture 
biologique 

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors 
boulangerie locale) Produits durables et de qualité (HVE, 

Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, 
AOC, Pêche Durable…) 

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés par les aléas d'approvisionnement 

Semaine du 13 au 17 octobre

Nuggets de blé 
Boulettes végétales 

sauce tomates 
Pavé de poisson blanc à la crème 

Gratin de pommes de terre et choux 
fleurs au fromage

(plat complet)


